BRIGANTE
ROSSO UMBRIA IGP

DATI TECNICI

Uvaggio: Sangiovese, Montepulciano e Merlot
Zona di produzione: Monteleone di Orvieto
Superficie vigneto: 3 Ha
Altitudine vigneto: 500 metri s.l.m.
Tipologia terreno: Medio impasto
Sistema di allevamento: Cordone speronato
Densità dei ceppi: 2500 per Ha
Produzione per ettaro: 45 Q.li
Resa uva in vino: 60%
Età media delle viti: 30 anni
Epoca della vendemmia: dalla seconda metà di settembre fino al 10 ottobre
Vinificazione: Macerazione sulle bucce per 2 giorni, con numerose follature. Salasso 5%
Fermentazione alcolica: In acciaio inox
Fermentazione malo lattica: Interamente svolta in barriques
Invecchiamento: In barrique Allier e Never nuove per 12 mesi
Alcool svolto: 14,50%
Acidità totale: 5,10 gr/lt
Estratto secco: 38,00 gr/lt
pH: 3,65
